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Uvodni slovo redakce

Mili ¢ctendi,

je tady dalSi¢islo Skolnihocasopisu. Najdete zde jako vzdy spoustu novineknnejedbornych
stazi, tiznych soutzi, kurzi, ale také &co o aktualnim &hi u nas ve Skole. A neni toho m@lo
SloZeni redakce je stale stejné a my doufame t&e jsami spokojeni - Veronika Grygarova (G2) a
Kristyna Quardova (G2). Budeme rady #amé napady a inspirace, které by mohly &&sopis
ozZivit nebo vylepSit. VaSe naty nam miZete posilat na redaktorsky e-mail -
Gastronom@hotelovkafren.cz
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Radi se zdokonalime v odbornosti

Kurz studené kuchyné

Ve dnech 6. — 9. flezna 2017 se v Gastrocent
Hotelové Skoly konal Kurz studené kuckyrpod
vedenim Mistra kuche, pana Vladimira Picky. Kurz
se z@astnilo 11 Zak Hotelové skoly, 9 7akze Stedni §
Skoly hotelnictvi a sluzeb a VysSi odborné Skolya@p
a 5 externich z4jenicz gastronomickych provéz
Ctyfi dny napad, kreativity a moderni studené kuckty
zahrnovaly jak teoretickou fjpravu zakotenou ? z. . .
- pisemnym testem, tak i praktickodigravu zakotenou
vlastni odbornou praci. Na zfvkurzu byl usptadan
| slavnostni raut, na ktery si kazdygastnik pozval hosty a
piedved! gipravu dekorovanych mis a aranZzma rautového
stolu. VSichni @astnici kurzu obdrzeli certifikat
akreditovany MSMT. Velké patkovani pati nejen
lektorovi kurzu, ale i okma partnerskym Skolam.

Baristicky kurz

Ve dnech 10. — 11. dubna 2017 piebna
nasi Skole jiz po osmé baristicky kurz pc
vedenim lektora firmy Café Art, pana Michal
Kiizky. Gastrocentrum Hotelové Skoly se r
dva dny rozvodlo kdvou. Kurz byl rozélen g
nacast teoretickou a praktickou. Zaci séliu
Spravré rozeznavat affpravovat tizné druhy
kav, sprava Slehat mléko parni tryskou a ta
malovat mlénou Enou na hladinu kavy.
VSech 19 dastniki Usp@gsSre absolvovalo a
ziskalo certifikat Barista.

Koktejlovy kurz

Ve dnech 23. — 27. ledna 2017¢bprokehl oblibeny barmansky kurz. Pod vedenim dvou znémyc
barmari ze Zlina, Adama Navratila a Jakuba Orla, se kargastnilo 22 studefitHotelové Skoly.
Samozejme vSech 22 studehtkurz bezchyb#é zakorilo zkouSkou, kterd probihala zfre¢ny den:
na open baru se fipravoval
Cosmopolitan a u okkgjného baru si
Kluci (Adam nebo Kuba) vymysleli,
co budou po studentech chtit
namichat nebo naopak, studenti v roli
barmari jim koktejl doporuili,
obhajili si ho a nasle@nho profikim
namichali.
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Francouzsti studenti absolvovali staz u nas ve Sll

Francouzsti studenti Arthur BOYER a Clément HURB\SE v ramci vyneénnych odbornych stazi
3 tydny (od 23. ledna do 12. Unora 2017) na pratiageané naSi Hotelovou Skolou. Tato
francouzskaseska spoluprace trva uz vice nez 10 let.

Arthur BOYER absolvoval dvoulety ¢ebni obor cukié ukonteny zaérecnymi zkousSkami a
vyucénim listem a v sotasnosti studuje jednoletou specializaci tohoto ol@yroba cukréskych
vyrobki, zmrzlin,cokolady a bonbaiy).

Clément HURE absolvoval dvouletyéebni obor kuchiaukorseny zaéreinymi zkouskami a
vyuénim listem a v satasnosti studuje jednoletgebni oborgiSnik/barman.

Oba jsou studenty soukromé partners&igouskeé Skoly CFA (Centre de Formation d” Apprentes)
méstt  Saint-Michel-Mont-Mercure. Skola se nachazi v oegi Pays de la Loire,
departement Vendée.

*Arthur BOYER - «Clément HURE

A my jsme tyto kluky vyzpovidaly, jak se jim u nadibilo:

1) Jak probihala vaSe staz na hotelovce?
*Staz probihala velmi ddb. Lidé, ktéi se o nas starali, byli velice mili.

*Staz probhla dol¥e. Pracoval jsem viznych oborech — jako kuch&isnik a také jako barman.
M¢l jsem moznostigdstavit suj kraj v anglické a francouzské prezentaci.

2) Pripravovali jste béhem svého pobytu &jaké francouzské speciality?

*Pripravoval jsem motnik Fourasine (mainik s mandlovou ndplni a malinami) a Tarte Tatin
(obraceny jablkovy kol§.

*Ano, pipravoval jsem francouzské gastronomické speciaBtyla to vepova panenka v Koici
s provensalskou ratatouille &gplkrm z avokadovéepy na parmazanové krgst krevetami.

3) Jak mizete naSimétenaram popsat vas kraj nebo nésto, odkud pochazite?

*Bydlim ve nestt Fouras na pdezi Atlantského oceanu. dgto je obklopeno niem a plazemi.
V |été¢ ho nav&vuje hodr turisti.

*Bydlim ve nmést La Flocelliere asi 100 km od Atlantského ocearmi.td malé klidné rsto
v departementu Vendée.

4) Jake vidite rozdily mezi krajinou u nas a u vas?
*Mate tady snih. Tam, kde bydlim, nikdy né&n

*Ve vasem kraji mate hory, u nas jeigole tady jina
architektura.

5) Jaké vidite rozdily mezi nésty u nas a u vas?

*Nevidim velké rozdily - krora architektury. Mate
tady vice starych dofimez je u nas.

*V naSem nisté je meéré domi, ale jsou prostogjSi nez u vas.
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6) Nawil jste se u nas &co noveho?

*Zdokonalil jsem se v praci s marcipanem. U nasi@pouziv&asto a vyra§ji se z r©j ruzicky.
Tady z rj studenti cukréského oboru vyradi i raizné postawiky nebo kazety na bonbony.

*Nauwil jsem se pipravovat capuccino a alzirskou kavu.
7) Co vam nejvice chutnalo, jak&eské jidlo?
*sQpravdu hodg mi chutnal smazeny syr.

8) Co vam naopak nechutnalo?
*Nechutnala mi jedna polévka.

* Nechutnaly mi buchtky s krémem.

9) Jak se vam libi vybaveni hotelové Skoly?

« Skola se mi libi a je velice dizbvybavena.

10) Co vas nejvice zaujalo v naSemdsté a okoli?

*Nejvice me zaujaly pamétky a historiedsta.

* Nejvice n& zaujaly hory.

11) Co vas mile pekvapilo v Ceské republice / ve Frenstatpod Radhostm?

*Opravdu nejvice m piekvapil snih. Bylo to fibec poprvé, co jsem ho wdolik.

* Prekvapila n& socha v budayvradnice.

12) Setkal jste se u nas setim nezvyklym?

*Ze si na od nebo na veEri davate jidla, ktera jsou jen sladka (ZemlovkagHikiky s krémem).
* Asi nejdivrejSi mi pripadalo to, Ze se vSichni studenti v hoteloveé Skidzouvaji do fezivek.
13) Jak jste travili volny ¢as po praci?

*Prochazel jsem se po Frengtd@ telefonoval jsem se svou rodinou. Byli jsme wew Tatra a
navstivili jsme @zné hotely.

S dalSim francouzskym studentem, ktery byl seunme stazi, jsme se prochazeli pést. Byli
jsme v muzeu Tatra v Kepnici a navstivili jsme hotely. Libilo se mi preEntské apartméa
v hotelu Tatra v Kopvnici.

14) Jak jste travili vikendy?

*Travil jsem je v hostitelské rodén se kterou jsem naw&bval rizné pamatky (Stramberk —
Stramberska traba.)

» Jeden vikend jsem stravil u hostitelské rodingstra, navstivil jsem Ostravsky hrad. Byli jsme
také hrat bowling. Zaujal &také vitkovicky komplex U6 — hasiky viz i dalSi auta.
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15) Ktera mista / mésta v Ceské republice jste jedt navstivil?

*Navstivil jsem Ostravu — ziastnil jsem se exkurze doeské televize Ostrava spoluitlou
student hotelové Skoly. Déle jsem byl v Praze — moji tedtam za mnouipetéli na vikend a
spole&ng jsme oslavili moje 18. narozeniny 4. dnora.

« Navstivil jsem Ostravu — 2éstnil jsem se exkurze dOeské televize Ostrava spoluilou
student hotelové Skoly.

16) Ktera ¢eska slova jste se naiili?

*D ¢kuji, ahoj, dobry den.

17) Jaky dojem na véas udlali ¢esti studenti?

«Nemgl jsem ani dobré, ani Spatné dojniyikal jsem si, Ze to jsou lidé jako ja.

Velké podkovani patiéi Jané Babincové, ktera se po celou dobu pobytu staralattumoéeni

Nase studentky vyjely v lifeznu na vynénnou staz do Francie.
O své pocity a zazitky se s nami patily.

Ve dnech 2.3. - 22.3.2017 jsme se ja a Tina J@ki& z C2 S
z(astnily zahranini staZze ve Francii. L&y jsme z Prahy dof g%
Amsterdamu a pak do cilovéhossta Nantes v regionBays =
de la Loire v Bretani. Tam na nasekali nasi hostitelé, se&
kterymi jsme stravily nastavajicti ttydny. Dorozumivaly
jsme se w¥tSinou anglicky, takze to bylo ze &&ku €2Si, ale
nakonec jsme velice rady, Ze jsme se mohly zlep&imto
jazyce. Spolu jsme byly pouhé dva vikendy a jinskg se g
témet nevidaly. | pesto, Ze jsme spolu nebydlely, jsme SI
pobyt ve Francii moc uzily. Ziskaly jsme mnoho zkuSsti a znalosti. Setkaly jsme se s typickou
francouzskou ,cuki@nou”, ktera je pro nas velice odliSna, ale vynikajFrancouzi pouzivaji k
piiprav pokrmi odliSné suroviny, napslané maslo nebo slany karamel.

V provozovre jsme chystaly typické francouzské ovocné &elasuSenky, panchocolu, croissanty,
pinéné bananky z odpalovanéhésta, ovocné smetanové dorty, ovocné #ogiriznych typi,
pudinkové buchty,éokoladové a sezamové bagetky. Tyto vyrobky jsemtaké vyzkousSela
pripravit. Téngt kazdy den jsme pomahalygldt bagety a sendi riznych typi a gichuti, nap.
kureci, tuiakové, lososové a také vegetarianskévirobe baget jsme pouzivaly rozvalovaci stroj.

Bagety se pekly ve velkych pecich, do kterych selpf davaly pomoci velk&elené tyce.

Francouzska pracovni moralka jéikladna. Setkaly
jsme se s velice pozitivnimi lidmi, Kigsou gipraveni
vzdy pomoci. Msto, ve kterém jsme Zzily, bylo
prekrasné. Navstivily jsme i plaze na pah oceanu.

Cely pobyt ve Francii mi ho@ndal do praktického
Zivota. Je to obrovska zkuSenost pro mou dalSi
seberealizaci a fmeélo mé¢ to i k rychlejSimu
rozhodovani a vykorj§imu pracovnimu tempu.
Nauwila jsem se nebat se novychicy a vyuzit kazdé
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prilezitosti, co se naskytne. Poznala jsem, jaké&® cukrdina jinde, a Ze vSude se musi pracovat.
Posledni dny jsme stravily s naSinfafeli. Loweni bylo pro nas obtizné, protoZze nam hostitelské
rodiny @irostly k srdci.

Pristim zakim, kteti budou mit moznost jet do Francie, nebo na jin@oranéni staz, doportuji,

nevahejte ani viinu a prost jed'te. Budete mit nezapomenutelné zazitky a zkuSerkistié se
malokomu posisti ziskat.

Uzasnétl tydny®
Magdaléna Ludikova a Tina Tak&ova C2

Projekt Kino

#PROJEKTKINDO

Prvni Unorovy den prahl ve Frenstd& dopoledni program pro studentytrestnich Skol
s gastronomickym zagrenim. Kam aZ se ixou dostat z lavic, které pro jedno dopoledne &jin
za mista v Mstském kulturnim $edisku, se dozidéli od prednich osobnosti gastronomie.

Projekt Kino z&al profesionalni barmanskou shovegni barmanské skupiny BARMANI ZLIN v
podani Bc. JAKUBA ORLA a Bc. ADAMA NAVRATILA. Adanse navic podlil o svoje zazitky

ze stdze u neftSi lodni spolénosti @i biezich USA a také o zkuSenosti s vedenim prestiznich
hoteli. Cely tento dote pipraveny vystup sklidil zaslouzeny potlesk.

Bc. TOMAS BLABLA, teditel hotelovych provaz RESORTU VALACHY a drzitel prestizniho
oceréni Hoteliér roku, studefitn nastinil, jaké pracovni posily hleda pro své lyptenz se rovnalo
realné nabidce brigady i vlastni prace pro abstyven

Z Gst JRIHO MACHACKA, maijitele agentury PRACE NA LODI,
se studenti dozkli, co mohou dlat pro to, aby se dostali n
vyletni lod v Americe i Evrog.

Jako dalsi fedstoupila fed studenty DARINA $ASTNA, séfka
letuSek ABS JETS, ktera seznamila posldehs kariérou v nejleps
letecké tidé a se servisem v deseti tisici metrech nademo

Mgr. ALEXANDR BURDA, vysokoskolsky pedagog SLEZSK
UNIVERZITY V OPAVE a 3& GASTROCENTRA, kter
piipravoval degustmi oscarovy veéer s Jiim Menzelem, pSel
studenim sctlit aktualni moznosti studia na vysoké Skole — of
Mgr. Burdy se pysni nef#Sim pa&tem gastronomicky zagrenych
predméta a Gastrocentrum je zérukou kvalitniigravy na realnou
praci po absolvovani skoly.
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Béhem celého dopoledne se na pddiu tigalo mnoho dalSich zajimavych osobnosti, které se
s zaky podlily o letité zkuSenosti nasbirané vesgvgastronomie.

A jak se projekt Kino libil naSim studentim? Zde jsou 2 @ispévky:

Michaela Korabe¢na, KC2 - Ve stedu jsme 3li na barmanskou show do kulturniho ddvtyslela
jsem si, jaka to nebude blbost, ale kdo nélyideuwii. Asi polovirg spadla brada, kdyz gala ta
show.Rikala jsem si, Ze to snad neni mozné, Ze ten Adamal msl takové 3¥sti a dotahl to tak
daleko!! Dostat se jenom tak do Irska, hned po ntéfua potom na Id, a te’ka se mu s Kubou
Orlem tak d& v oboru barman. Prasfakt byla radost to poslouchat. Byli nejenom vijpale i
hodrg inspirativni nejen pro & ale i pro ostatni Zaky naSi Skoly. Dost se il liten hotel Horal

ve Velkych Karlovicich, ale taky i ta prace té Bky. JenZze dostat se tam neni Zadna sranda. M
osobré se to vSechno straSiibilo a dalo mi to velkou
inspiraci.

Toméas Malinovsky, KC2 - Dne 1. Unora se uskdtela
barmanska show v Da kultury. Byla to nejen
barmanska show, ale taky tam byli svymuspbem |
slavné osobnosti. V 9 byl zatek té barmanské sho
kterd byla velmi zajimava. Pokiavalo to je& jednim ¢
barmanem, ktery ndm popisoval michani diiaktaké je B
pripravoval. Dale barmani vykladali svoje zkuSenog
zazitky a historky ze Zivota. Dale tam byla letyskéf
Resortu Valachy¢isSnik z michelinské restaurace Field®
pracovnik na lodi. Tihle lidé Zanali tak jako ja a moji spoluzaci a vydlovali nam, jak se dostali
na tak vysokou pozici. Byly toifbehy nékdy odliSné, skdy podobné. Ma se to moc libilo, zdalo
se mi to velmi zajimavé, poné a myslim, Ze nam to dalo inspiraci, jak progit Zivot taky.

Turnajové utkani ve stolnim fotbalku

Ve Frydku-Mistku na grmyslové Skole se dne 1.3.2017 odehrél
turnaj ve stolnim fotbalku. NaSe Skol&lmvelky asgch. Vyhrali
jsme 1. a 6. misto.

Nasi Skolu reprezentovaliDan Kuli§’ak, Jii Janirek, Patrik Kluz,
Stspan Hynek, Onitkj Hrizek, Roman Koryta Alexandr Vrubel,
Petr Roupec, Vladimir Grugt] Matéj Marek, Rostislav Rodny,
Daniel Sednka, Radek Pavlica, Patrik &ea.

Lyzarsky kurz

LyZzarsky kurz se konal v terminu od 6.2. do 10.10. Zﬂ)awalaéskéi
Bystrici, v ¢asti Bdov. Ubytovani jsme byli jako kazdame v
krdsném prosedi typickych "valaSskych kot#t na hebeni nad
sjezdovkou v chat pana MikulaStika, ktery nam se svou rodinc
vytvéii roky bezvadné podminky, v noci upravuje rolboalsvsvazi
décka na sjezdovku a ze sjezdovkylédpro ré vecer diskotéku.
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Byli s nami i Uplni z&atetnici, myslim, Zze byli moc Sikovni, zvladli zaklady vyjeli sami na
kratSim vleku. Kolektiv &ek na lyzaku i v tak velkém piu, jaky jsme letos #i, byl dobry,
nedoSlo k Zzadnym problém, vSichni se chovali slugn

LyZaisky kurz neni jen o tom néitise lyZovat nebo se zdokonalit,
je taky o tom, poznat Iépe své spoluzaky, poznat Sgbe v novém
kolektivu. Mnoho Zak taky nas pedagogy na lyZzakuegvapi,
vidime je v jiném sdtle, vidime je v jiném prosedi a @i jinych
¢innostech a&asto jsme fekvapeni - pijemré. Kazdy tidni by nel
se svymi zaky vyjet na lyzak nebo na delSi exkysakud je chce
skut&né poznat.

Takze letosni lyzak se vytiba t¢Sime se na dalsi! J. Nagyova

Sommelierska souk? TeSinska karafa 2017 Weském Tesing

11. rainik sommelierské sotite se konal dne 7. unora 2017 v Albrechitsttedni Skole. Sogk
byla rozd&lena na dv kategorie. Prvni byla tena soutZzicim, ktéi se soutze Eastni poprvé —
kategorie KADET a ostatni, kiigiz maji sou¢zni zkuSenosti — ZNALEC.

Martina CAPILOVA ze fidy G3 sowtzila
v kategorii KADET. SoutZz se sklada zdkolika
Casti. Prvnicast tvdi naroény test prowiujici
znalosti a ¥domosti z oblasti vinohradnictvi,
vyroby vina, enologie, znalosti ,vifekého
zakona"“ a jeho aktualizaci, dale pétwe znalosti
ze swtovych vindskych regiofi. Druhou ¢ast
tvoii odborna degustace kde se hodnoti spravne
zarazeni, ronik, vinasska oblast a podoblast a
predevsim charakteristika iqdloZzenych vzonk
vin. Treti cast se tykd odborného provedeni
servisu bilého vina, tzn. odborna prezentace,
spravné posouzeni konkrétniho vina, degustace,
dodrzovani spotenskych zasad fp servisu a
St : “% samotny servis. Toto musi byt provedeno ve
stanovenémiasovém limitu. Soé# je organizovana tak, Ze po prvni a drutdsti postupuje
7 soukzicich k servisu vina. Prvnim &iin Usgchem byl postup do dalgasti, to znamenalo, Ze
nejhorSi umisini bude 8. misto. iPvyhlaSovani vysledk byly soutzicim gedavany diplomy za
Gcast a mezi nimi Martina nebyla. To znamenalo, Zerméstila mezi prvnimiiemi. Vybojovani
krasnéha2. mistabylo zaslouzenou odinou. Z vysledkové listiny je vid, Ze dokonce v servisu
byla aplre nejlepsi z celé skupiny

Mgr. Marie Jaova

Anketa

Cheli bychom v ramci 120. vyr@ nasSi Skoly navazat na tehdejsi tradici &to_ g
zalozit Skolni kapely ktera by mohlaip prilezitostnych akcich reprezentovat ne (:.3' -
Skolu. v

Rubrika: ma-li gkdo z fad naSich Zak hudebni talent a citby se tohoto projektu zastnit,

budeme se nagntesit. (Slimjim, Takemagic a Kytarovy mag) neboliaiin Majer, Jarek Beseda a
Ilvan Bélunek
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Juniorska barmanska soutz - CBA

Dne 16.3. se uskuteila barmanska sot# v Done kultury ve Frenstétp. Radho&m. Do soutze

se pihlasilo 36 studujicich barmanz toho 2 zZaky# zastupujici nasi hotelovou Skolu. K &d
byli nejen naSicesti Zaci, ale také francouzsti a slovensti stud&outZz obsahovala figpravu
napoje, jeho prezentaci a naslednou obhajdied porotou. Povinnou slozkou drinku byl Fernet
hruska. Umisini bylo rozé&leno do dvou kategorii:

1. Zahranéni soutzici. Kde prvni misto vyhrala francouzskéa studentka

2. Republikovi soutZici. 1. misto si odnesla mlad4d Adéla Pohajdovaalkrasném 3. mistse
umistila naSe studentka Markéta Grimmova. &b dvéaty jsme nasledn udtlali kratky
rozhovor.

Rozhovor s Adélou Pohajdovou:

1.

2.

Rozhovor s Markétou Grimmovou:

Jak dlouho jsi se na tuhle s&pripravovala?
Asi m¢sic a fl.

Jak dlouho sednujeS barmanstvi?

UZ to budou 4 roky.

Jaké mas za sebou éshy?

Tak mam jich uz celkem dost. NejlepSi byly asi 3xristo, ale jednou jsem byla i Gpin
posledni.

Néazev drinku, dvod pripravy.

Vesnicky drijak, jelikoZz uz to @dam ctvrtym rokem, tak se uz trochu vyznam. Usoudili
jsme, Ze se to hodi, aby to nebytdip sladke, ale zarovigtak akorat. A ono to vyslo :)

1.

2.

Jak dlouho jsi se na tuhle s&pipravovala?
2 dny

Jak dlouho sednujeS barmanstvi?

Asi rok a pil

Jaké mas za sebou éspy?

Tohle byla moje pata saiit a nejlepSi umishi bylo
6. misto, a td tedy i 3.misto

Néazev drinku, dvod pripravy.

Friiousek = maly panak Fernetu. Vymyslela ho ps
ucitelka.

Ceny v8em souZicim predaval také nanéstek hejtmana Moravskoslezského kraje Mgr. Stanisha
Folwarczny.
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Jazyky ndm nejsou cizi, o tom s3déi uspéch Rebeky
Fuksove ze kidy H4, ktera zabodovala na celostatni
soutézi HS v cizich jazycich \Ceském TéSiné

V patek 24. tezna 2017 se uskutal 18. rainik celostatni konverzai soutze, ktera se uzgtim
a zarové i poslednim rokem konalaweském Esire. Nasi Skolu zastupovala Natalie Hruba z H3
za remecky jazyk, Natalie Senkova z H1 za anglicky jaayk — Rebeka Fuksova z H4 za rustinu.

Soutz zainala gesre v osm hodin. Nervozita Zala panovat uz v atitkdyz se Stosy papiru v
ruce jsme se snazily na posledni chvili vSe doiPatiijezdu do BSina jsme se Sly zaregistrovat a
pak jsme nily jeS&€ chvilku na gipravu, nez to vSe vypukne. Odbilélplevaté a my uz sely,
kazda ve svéride, a ¢ekaly na poslech. Ten byl tak rychly, Zze nez jsmearientovaly v jedné
vété, uz se hlasilo dalSi aseni. Po poslechu jsme ¢y menSi pauzu. Po dvaceti minutach
nasledovala hlavniast, a to Ustni projev, ktery se skladal z prezengakonverzace na vylosované
téma. Ja Sla v padi jakoctvrta.

Reknete si,étvrta, to je v poho#l vZdy si to stihne je$t vie zopakovat. To se teda mylite!
Nest&ila jsem si ani sednout, a uzénvolali do ¥idy. Ve zkuSebni porétsedly tii milé a
sympatické paniRikala jsem si, Ze to bude v klidu, Ze to zvladno, poté, co jsem si vylosovala
odborné téma: ,Druhy gastronomickychrizani a popis menu", &rvSechen ten optimismusggsel.
Posadila jsem se nd&ipravu a v tu chvili vSechna ta ri@na slowika a fraze byly Upkapry¢. Na
piipravu jsem rdla 15 minut, pak jsem #Zala prezentaci o typickém pokrmu nasSeho krajei Ja s
pripravila bramborové placky. Nervozita stoupala.tRodnim gedstaveni jsem citila, Ze to prést
zvladnu a ¥déla jsem, Ze to chci mit hla¥ruz za sebou. Po prezentaci nasledovala konverzace
vylosované téma. Ze &atku to vypadalo vSe v poh&d Plynulé mluveni na dané téma, solidni
slovni zasoba. Zala se projevovat @pnervozita a ja ¢ktera slovtka zase zapongta. Ani papir s
poznamkami, ktery jsem si sepsala tigp@aw, nepomohl, nemohla jsem je po 8qisecist. Resto
se mi pod#lo ustnic¢ast zdara dokortit. Konverzace skatila. ZkousSejici vypadaly spokojeén
Rozlouila jsem se a Sla za ostatnimi. Holky uz télyrtaky za sebou. VSechnii fsme vypadaly
nervozmt a zarové i spokojer, Ze uz je to za nami.

Kolem jedné hodiny bylo vyhlaSeni, ale jegted tim jsme zhlédly kulturni vystoupeni student
Hotelové Skoly zCeského Esina. UZ je to kore¢ tady! VyhlaSeni! Nejprve nasledovalo
podtkovani vSem ztastrenym souézicim. Hodnoceni Zalo kategorii ruského jazyka, coz jsem
byla ja. VSechny rustiité si pozvali na podium, kde jsme dostalastnicky list a darkovou tasku.
Zacali vyhlaSovat oceimé od tetiho mista. Kdyz jsem uslySela své jméno, doSloZzmiteti jsem
ja. Je Uzasné, kdyz stojite na pddiu s plnyma rakamnych taSek a koukate doha vSechny
ostatni, jak vas foti a tleskaji vam. datalky bohuzel takové &iti nengly.

Zawr patil panireditelce této Skoly, ktera pronesla kratky prosdovSem sdlila, Zze @isti ranik
této sowtZze bude organizovat Hotelova Skola v Blwrddech.

Pro nt to byla obrovska zkuSenost k matétrit

Rebeka Fuksova, H4
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2017 - Mezinarodni rok udrzitelného cestovniho ruch

Rok 2017 byl rozhodnutim Valného shromé&fidvyhldSen
Mezinarodnim rokem udrzitelného cestovniho ruchu.
Ukolem je zvysit povdomi vSech skupin spaieosti o
jeho vyznamu pro rozvoj, zaravepodnitit spolupraci
vSech zainteresovanych stran a docilit pozitivrzickin na
arovni politiky, obchodnich praktik i sp@bitelskeho
chovani.

Mezinarodni rok udrzitelného cestovniho ruchu budegyodporovat tyto cile

* zvysit efektivitu zdrofi, soustedit se na ochranu Zivotniho pri@sti a nareSeni zrany klimatu,
zametit se na kulturni hodnoty, jejich rozmanitosteidtvi

* zatraktivreni regiori CR pro tuzemské i zahramii turisty
* zlepSovani imag€R a propagace ztky Cesko
* medializace specifik a jeditgostiCR

* dopady na regionalni politiku. Mgr. Zdéka Ondruchova - koordinator EVVO

Nasi studenti se zapojili do dobréinné akce

v jarnich Srdi¢kovych dnech 2017 ve firnd Siemens Continental

Zivot détem timto srdéné a s Uctou &kuje
studentkam, studeirh a zanistnan@m
Hotelové Skoly,

Marianska 252, Frenstat pod Radiost

za ast v jarnich Srdi¢kovych dnech 2017 a za fina#ni ¢astku 12 789,- K
ziskanou prodejem gredméti s logem Zivot dtem.

Castka bude pouZita na pomatte se zavaznymi onemagrimi, které jsou stabitn
odkazany

na domaci p@ svych rodéu a to konkrétd na pdizeni rehabiliténich a kompenzaich
pomicek,

na Uhradu zdravotnického materialu, specialni wjzighabilit&nich pobyt apod.
Dékujeme Vam, Ze ndm pomahate
promenit détské slzy v Usrv.
www.zivotdetem.cz
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