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korespondetni sou¥Zz o originalni recepturu na martinskou husu. Leto@teptury se
ptipravovaly v patek 3. 11. 2017 v Gastrocentru Hmtél Skoly pod dohledem samotnych
autori receptur a ve spolupraci s Zaky a Zamanci Hotelové Skoly. Odborna porota ve
sloZeni: pedseda — Karel Drapal z Asociace kugéha cukrdt — pob@ky Severni Morava
a Slezsko, Mgr. Tobolova — za Hotelovou Skolu ar#ato jeho mistostarosta Mgr. tkia -
méla po degustaci jednotlivych porci nelehké rozh@doy Zvitzila receptura autorek
z Frydku-Mistku Marcely Beditavé a Katéiny Kubalové se Svétei husou se Sipkovou
om&kou acervenym zelim, knedlikem s valaSskym Spekem a boaonfmi osuchy. Tsrg

na 2. mist skortila receptura autora Adrienaetiny z Horni Bé&vy na Konfinovanou husu
s bilym zelim,cervenym pernikovym zelim, pohankovym a posvicenskymadlikem. Na
tietim mis¢ se umistil kolektiv senidrz Domova Hortenzie ve Frendtgiod Radho$m za
Stavnatou p&nou husu s rozinkovygervenym zelim a bilym dudenym zelim na karamelu a
pohankovym knedlikem. Autorky ¥#né receptury budou oosmy v sobotu 11. 11. 2017

v rdmci Martinského trhu na frenstatském g&étn




