éOTELOVA SKOLA

Frenstat pod Radhostém

Prispévkova organizace
Moravskoslezského kraje

Workshop ,,Moderni restaura¢ni moucniky*

Ve ¢tvrtek 27. ledna 2022 se v Cukraiském centrum Hotelové
Skoly, Frens$tat pod Radho$tém uskutecnil workshop pro Zéky
oboru Cukraf a Stravovaci a ubytovaci sluzby ze
spolupracujicich $kol na vystupech projektu ,,Cukratské

centrum Hotelové Skoly, Frenstat pod Radhostém®. 7 zaki a

2 ucitelé odborného vycviku ze Stfedni Skoly gastronomie,
odévnictvi a sluzeb, Frydek — Mistek a Stfedni Skoly hotelnictvi a sluzeb a Vys§i odborné
Skoly v Opavé vyuzivali ke své praci nejmodernéjsi vybaveni cukraiského centra. Tématem
workshopu byly moderni restauraéni mouéniky. Zaci se naudili pfipravovat francouzské
vétrnicky choux nebo smetanovou tartaletku sovocnym Zelé. K sestaveni celého

restauracniho moucniku pfipravili 1 dal$i naplné a omacky.
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