éOTELOVA SKOLA

Frenstat pod Radhostém

Prispévkova organizace
Moravskoslezského kraje

Workshop ,,Netradi¢ni naplné*

V utery 15. fijna 2019 se v Cukrafském centrum Hotelové Skoly, Frenstat pod Radhostém
uskutecnil workshop pro Zaky oboru Cukrdf a Stravovaci a ubytovaci sluzby ze
spolupracujicich $kol na vystupech projektu ,,Cukrarské centrum Hotelové Skoly, Frenstat pod
Radhostém®. V prvni diln¢ pracovala skupina zaki Hotelové Skoly pod odbornym dohledem
pani Elisky Dernerové z firmy IREKS ENZYMA s. r. 0. a v druhé dilné celkem 9 zaki a 3
ucitelé odborného vycviku ze Stredni Skoly gastronomie, od€vnictvi a sluzeb, Frydek —
Mistek, Stfedni Skoly hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborné Skoly v Opavé a Odborného
ucilisté a Praktické Skoly v Novém Jic¢iné. Ke své praci vyuzivali nejmodernéjsi vybaveni
cukrafského centra. Tématem workshopu byly netradi¢ni naplné€ z nabidky smési pro

cukrafskou vyrobu. V ramci tématu pifipravovali likérovou Spi¢ku, makronky a visSnovy dort

se smetanovou naplni.
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