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2.1(1.4) Projekt Implementace Dlouhodobého zaméru Moravskoslezského kraje,
ktery je spolufinancovan z ESF prostrednictvim OP JAK - sdileni u¢eben a dilen (SU)

Workshop ,,Velikono¢ni vajicko*

V ramci probihajicitho projektu Implementace Dlouhodobého zaméru Moravskoslezského
kraje, ktery je spolufinancovan z ESF prostiednictvim OP JAK, Hotelova Skola, Frenstat pod
Radhostém, p. o. pofadala 24. a 25. bfezna 2026 pro zaky 2. stupné ZS TyrSova 913 a ZS
Ptibor, Ji¢inska 486 workshopy na téma ,,Velikono¢ni vaji¢ko.*

Formou sdilenych uceben se v cukrarském centru setkali spole¢né Zaci hotelové Skoly oboru
Cukraf a zaci obou jmenovanych zakladnich skol v pracovnich ¢innostech cukrarského femesla.
Workshop trval tfi hodiny, mél dvé faze odbornosti a lektorkami byly ucitelky odborného
vyeviku. Zaci si v prvni ¢asti workshopu vyrobili pernikové tésto, ze kterého vykrajovali tvary
a dohotovili je pecenim. Ve druhé casti upeCené vyrobky zdobili ozdobami z mlécné
modelovaci hmoty. Technika dekorovani je velmi naro¢na a vyZaduje mnoho trpélivosti, talentu
a estetického citéni.

Vyznam kli¢ové aktivity:

Ve sdileni uceben jsme propojili teoretické zaklady a |
praktické dovednosti oboru Cukrat prostfednictvim
spole¢né tvorby tematickych velikono¢nich vyrobkt, s
diirazem na rozvoj mezigeneracni spoluprace a prezentaci
realnych narokt cukrarského oboru na trhu prace. Metodou
instruktaze pedagog piedvedl zadany ukol. Zaci zakladni
Skoly ve spolupraci se zaky stfedni Skoly v pracovnich Cinnostech postupovali dle pokynt
pedagoga a vytvorili spole¢né tandem. Ukazali, ze cukraiské femeslo neni jen o "pe€eni", ale
0 vysoké mife estetiky, preciznosti a schopnosti vytvoftit produkt, ktery je vizualné atraktivni
a prodejny (marketing produktu).
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