Vzdělávací program 

„Hotelnictví a turismus 3. tisíciletí “

Výuka v rozsahu 16 hodin

(12 hodin teorie, 4 hodiny praxe)

Řízení a organizace hotelového provozu

· Klasifikace ubytovacích zařízení

· Kategorizace ubytovacích zařízení

· Organizační struktura v různých typech ubytovacích zařízení

· TOP management

· Provozní management – činnost jednotlivých úseků

· Jednotlivé úseky, pracovníci, náplň práce

· Vzájemná spolupráce a propojení jednotlivých úseků

· Nové profesní profily v hotelnictví

Řízení a organizace práce na úseku F&B
· Jednotlivé úseky, specifika řízení a činnosti v úseku F&B

· Stanovení efektivního výrobního programu

· Nástroj k stimulaci nákladů a výnosů

· Kontrolní a analytické postupy

· Finanční a obchodní plánování

· Systém nákupu, skladování a výdaje

· Plánování nákladů a spotřeba surovin, dalších zdrojů

· Jídelní lístek jako nástroj prodeje

· Provozní stimulace


Informace:
Mgr. Jitka Táborská





Tel: 556 836 551, 602 248 373





e-mail: jitka.taborska@hotelovkafren.cz





www.hotelovkafren.cz

