éOTELOVA SKOLA

Frenstat pod Radhostém

10. roénik soutéze ,,Martinska husa“ se vydéil G

M¢ésto Frenstat pod Radhost a Hotelova Skola FrenStat pod Radiwsvyhlasili v letoSnim
roce spoleén¢ jiz 10. ranik korespondeimi soutZze o originalni recepturu na téma
,Martinskd husa“. Aut@ vybranych ti top receptur fipravili své pokrmy pro odbornou
porotu v patek 8. 11. 2019 v Gastrocentru Hoteldkély a &ite, Ze celé soskni klani
rozvorelo nasi Skolu jiz v brzkych rannich hodinach. Odi@orporota v letoSnim roce
pracovala ve slozenélen Asociace kuclié a cukrdi, poba@ky Severni Morava a Slezsko,
piedseda Sdruzeni pohostinstvi a restauraci Unihostdsiupce wrsta FrenStat pod
Radho&m. Rozhodovéani poroty nebylo snadné. &ila receptura ZdkynHotelové Skoly,
Frenstat p. R. Natalie J&lkové s nazvem Svatomartinska husampinpomerati a medem

s pomeratovou krustou, tyrolské knedliky, bramborové kneglik houbami a kaStany,
svaténi cervené zeli, kedlubnové zeli. Na druhém #iskortila receptura autora z
Bohumina s nazvem Svéteé martinska husa naiku ze suSenych hruSek, pozdnihale
zeli, palibrada (valaSské zeli), pernikovy knedlfkmakova Srotka. Naretim mist se
umistila receptura autorky z Novéhoc¢ida s nazvem Svatomartinska husa s jablky a
hruskami, mandlovoSunkovy dogly duSen&ervené zeli na karamelu s jablky, dusené zeli,
rolovany bramborovy knedlik, karlovarsky knedlikutArka vitzné receptury bude vyhlaSena
a ocemna v sobotu 16. 11. 2019 v ramci Martinskychijrkieré pdada nésto Frenstat p. R.

Blahopgejeme!




