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Zprava o pribéhu dilci aktivity ,,Gastrohratky kolem svéta"

2.1(1.4) Sdileni uceben (SU)
Spoluprace s ZS — sdileni uceben/dilen/laboratori

Registracni Cislo projektu: CZ.02.02.XX/00/23_018/0014352

V Utery 23. ¢ervna 2026 ozil areal Hotelové Skoly nevidanym ruchem. V rdmci projektu
~Implementace Dlouhodobého zaméru Moravskoslezského kraje", ktery je
spolufinancovan z Evropského socialniho fondu prostrednictvim Operacniho
programu Jan Amos Komensky (OP JAK), se zde uskutecnil jedineCny projektovy
den s nazvem Gastrohratky kolem svéta.

Do akce se zapojilo Uctyhodnych 343 Zakd ze 13 zakladnich Skol z Moravskoslezského
i Zlinského kraje.

Hlavnim cilem klicové aktivity bylo propojit teoretické znalosti zak{ zakladni Skoly s
praktickymi dovednostmi a realnym prostredim stredni Skoly. Zamérem bylo vzbudit u
74kl zakladni Skoly zajem o dany obor, usnadnit jim kariérni rozhodovani a rozvinout
jejich klicové kompetence prostrednictvim praktického a zazitkového uceni. Do této
dilci aktivity jsou také zapojeni Zaci se specialnimi vzdélavacimi potfebami a socialné
znevyhodnéné déti.

Vlastni innost: (pribéh realizované aktivity, prip. névaznost na SVP skoly aj.)
Priprava a koordinace:
- komunikace s partnerskymi Skolami z Moravskoslezského a Zlinského kraje
- zajisténi bezpecnosti a logistiky celého projektového dne Gastrohratky kolem
svéta
Metodické vedeni:
- priprava zakd stfedni Skoly (nacvik) na realizaci UkolG dil¢i aktivity v ramci
projektového dne Gastrohratky kolem svéta
- nasledna reflexe po ukonceni projektového dne Gastrohratky kolem svéta
Aktivni mentorovani:
- vedeni Zakd béhem praktickych ¢innosti jednotlivych klicovych aktivit
- pomoc s pInénim zadanych ukoll a dohled nad spravnymi postupy predevsim u
74kl se specialnimi vzdélavacimi potfebami

Realizaci této aktivity doslo k:
Propojeni kurikula:

- ukazka navaznosti uciva zakladniho a stfedniho vzdélavani, coz napomaha
plynulejSimu pfechodu zakd mezi stupni vzdélavani

Sdileni dobré praxe:
- prilezitost sledovat Zaky v jiném nez znamém prostredi tfidy, kde se Casto
projevi doposud méné aktivni jedinci
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- ziskani novych podnétl a inspirace pro vyuku
Nastaveni dlouhodobé spoluprace:
- aktivita neméla izolovany efekt, ale polozila zaklady pro dalSi systematickou
spolupraci (napr. spolecné projekty /sdilené ucebny, Den otevienych dveri
apod.)

Odbourani bariér:

- seznameni s novym prostredim

- komunikace se zaky tzv. Peer-to-peer uceni, které nestavi na hierarchii (ucitel /
zak), ale na spolupraci a partnerstvi. Ukazuje, Ze kazdy z nas ma znalosti, které
mUze nabidnout, a zaroven se ma stale co ucit od ostatnich.

- v tomto konceptu jsou si Ucastnici rovni — nikdo neni pasivnim studentem ani
absolutnim expertem (role predavajiciho a prijimajiciho se neustale stfidaiji)

- predavani know-how

- rozvoj soft skills: tento pristup zlepSuje komunikaci, empatii, schopnost davat a
prijimat zpétnou vazbu a tymovou spolupraci

- vytvoreni inkluzivniho prostfedi, kde kazdy zak mdze aktivné participovat a
rozvijet své schopnosti

- rozvoj klicovych dovednosti a posileni sebevédomi zak{ s rdznymi potfebami,
vCetné Zakl se specialnimi vzdélavacimi potfebami a socidlné znevyhodnénych
déti.

Velkym lakadlem byla Skola z praxe pod vedenim Bc. Adama Navratila ze
skupiny Barmani Zlin. Ten se spole¢né s zaky Hotelové Skoly vénoval détem ze
zakladnich skol a zasvétil je do tajd michani koktejlt i zakladl flairu (barmanské show).

Hlavnim prinosem celého dne nebylo najit jednoho absolutniho vitéze, ale ukazat
Zakm zakladnich skol, kam az je mlze studium gastronomickych a hotelovych obor(
posunout. Zazitkové uceni jim pomaha odbourat bariéry z neznamého prostiedi a
usnadnuje jim budouci kariérni rozhodovani.

Klicova aktivita Gastrohratky kolem svéta nebyla postavena na soutézivosti mezi tymy
a jednotlivci, ale na vzajemném respektu, pratelstvi a Ucté. Spolecné setkani zakd a
pedagogl z rlznych regionl a kraji (Moravskoslezského a Zlinského) vedlo ke
spolupraci v feSeni jednotlivych Ukoll, vzajemnému obohacovani a predavani
védomosti, dovednosti, zkuSenosti mezi vSemi ztcastnénymi. Cely projektovy den se
nesl v duchu vzajemného respektu a pratelstvi. Spojil lidi z rGiznych regiond i krajd a
ukazal, ze gastronomie nema hranice. Kdo vi, mozna se u barmanského pultu ¢ nad
dvoupatrovym dortem dnes potkali budouci spoluzaci, ktefi za par let budou spole¢né
ménit tvar ceské gastronomické scény.
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