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MARTINSKA HUSA 2023

koresponden¢ni soutéz o origindlni recepturu na martinskou husu. V letoSnim uz patnactém
ro¢niku se pfihlasilo 14 originélnich receptur. Odbornd komise sestavajici ze zastupce mésta,
zastupce AKC a potadajici Skoly vybrala 3 top recepty. Recepty se pfipravovaly dne 2. 11.
2023 v Gastrocentru Hotelové Skoly pod dohledem samotnych autor( receptur a ve spolupraci
s ucitelem odborného vycviku Be. Martina Majera a jeho Zakl ze skupiny. Odborné porota ve
slozeni: piedseda — Ing. FrantiSek Forman z Asociace kuchatti a cukraii — pobocky Severni
Morava a Slezsko, Ing. Zden€k Blinka — prezident profesni organizace UNIHOST a za mésto
Bc. Zbynék Vagner, mistostarosta, méli po degustaci jednotlivych porci nelehké rozhodovani.
Zvitézila receptura pana AleSe Sdudynky z Bohumina za ,,Nadivanou husu s brusinkovo —
balzamikovym cervenym zelim, madovo — pernikovym jablkem a mandlovymi noky*. Na 2.
misté skoncila receptura pana Miroslava Zingora z Frenstatu pod Radhostém, ,,Nadivana husa
stafeCka Mirecka, bramborovy knedlik a hlavkové zeli“. Na tfetim misté se umistil pan Filip
Martynek z Frydlantu nad Ostravici, ktery studuje Hotelovou $kolu, obor Kuchai — ¢isnik

s receptem na ,,Svatomartinskou husu s jablky*. Autor vitézné receptury byl ocenén v sobotu

11. 11. 2023 v ramci Martinského trhu na frens$tatském namésti.




