Studenti zazili nejinspirativnéjsi den svého studia @

Prvni Gnorovy den probéhl ve Frenstaté dopoledni program pro studenty stfednich skol s gastronomickym zamérenim.
Kam aZ se mlizou dostat z lavic, které pro jedno dopoledne vyménili za mista v Méstském kulturnim stfedisku, se
dozvédéli od prednich osobnosti gastronomie.

PROJEKT KINO, PORADANY PLATFORMOU SKOLA Z PRAXE, PRIVITAL VE ZCELA NAPLNENEM SALE PRES PET STOVEK STUDENTU, KTERT ZJISTILL JAKA CESTA JE MUZE CEKAT KRASNYM, ALE CASTO
| NAROCNYM OBOREM GASTRONOMIE/HOTELNICTV, VYDAJI-LI SE VE STOPACH NEJLEPSICH KUCHARU, SOMMELIERU, BARMANU NEBO TREBA REDITELU HOTELU.

Studenti Hotelové skoly ve Frenstaté, Hoteloveé Skoly v Opavé a Stredni Skoly cestovniho ruchu RoZznov pod Radhostém
vidéli profesionalni barmanskou show pfedni barmanské skupiny BARMANI ZLiN v podani BC. JAKUB ORLA a BC. ADAMA

NAVRATILA. Adam se navic podélil o svoje staZe pro nejvétsi lodni spolecnost pri brezich USA a zkusenosti s vedenim
prestiznich hotel(. Cely jeho dobfe pfipraveny vstup sklidil zaslouZeny potlesk.

Pan Bc. TOMAS BLABLA, feditel hotelovych provoz(l RESORTU VALACHY a drzitel prestizniho ocenéni Hoteliér roku, prosel
gastronomii od pozic nejnizsich a dostal se na tu nejvyssi moznou - tento fakt byl pro studenty silné motivujici: Kdyz
nékdo chce, jde to! Studenti se od néj dozvédéli, jaké pracovni sily hleda pro své hotely, cozZ se rovnalo realné nabidce

brigady i prace pro absolventy.
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Vstup Séfbarmana pravdépodobné nejlepsiho baru u nas, prazského Buasy’s
BARU, MILANA ZALESE, reprezentanta CR na barmanskych soutéZich, dal
zajemcim o barmanstvi moznost nahlédnout pod poklicku prace
v luxusnim prostiedi stémi nejlepSimi dostupnymi surovinami. Studenti
i jejich ucitelé sledovali pfipravu signaturnich koktejld, jako je Alimond Cigar
nebo Bugsy’s Rose a dostalo se i na ochutnavky.

MicHAL JANDL, sommelier plivodem z valasského Lidecka, ktery se vypracoval
na nejvyssi Grovné v oblasti vina a je trojnasobnym mistrem CR v sabrazi,
predved| doslova show, kdy dramaticky i prudce elegantné oteviral lahve
vynikajicich sektl nejen Savli, ale tfeba i hokejovym pukem, vzduchovkou,
zrcadlem bez ramu, a ve finale byl otevien Savli i sekt postaveny na hlavé
jedné z Gcastnicich se divek (foto).

Z Gst JIRiHo MACHACKA, majitele agentury PRACE NALODI, se studenti dozvédéli,
co mohou délat pro to, aby se dostali na vyletni lodé v Americe i Evropé.

PATRIK LHOTSKY, vrchni ¢iSnik a zastupce sommeliera z RESTAURACE FIELD — nejnovéjsiho drzitele Michelinské hvézdicky, coz je
naprosto mimoradné ocenéni (v CR jsou jen tfil), povypravél o cesté na tuto pozici, o spolupraci s prednim ¢eskym
$éfkuchafem a o jeho praci ¢isnika, jejimz poslanim je hostlim zprostfedkovat nezapomenutelny gastronomicky zazitek.

Ve findle se na pddiu pred péti stovkami student vystfidali DARNA STasTNA, $éfka letusek ABS JeTs, ktera seznamila
posluchace s kariérou v nejlepsi letecké tfidé a servisem v deseti tisici metrech nad morem, a pan MGR. ALEXANDR BURDA,
vysokoskolsky pedagog SLEZSKE UNIVERZITY v OPAVE a S&f GASTROCENTRA, ktery jakmile pripravil degustacni Oscarovy vecer
s Jiim Menzelem, pfisel studentdm sdélit aktualni mozZnosti studia na vysoké skole - obor p. Mgr. Burdy se pysni
nejvétsim poctem gastronomicky zaméfenych predmét(l a Gastrocentrum je zarukou kvalitni pfipravy na realnou praci
po absolvovani koly.

Projekt Kino navazal na bezprecedentnilofisky projekt ve ZIiné. Poradajici platformé SkoLaz Praxe se uz podruhé za sebou
podafilo naplnit saly stovkami studentd, ktefi Casto nevédéli, kam mohou sméfovat a kam az mdZe jejich kariéra
dosahnout. V ramci navazujicich workshopl( se studenti potkali s pfednasejicimi, se kterymi nemaji moznost se setkat
dokonce ani dlouhodobi profesionalové z oboru.

Tento projekt byl velmi uzitecny v dobé, kdy je gastronomie hladova po zapalenych profesionalech. Jak samotni studenti,
tak jejich odborni ucitelé odchazeli s inspiraci, ambicemi a vizemi pro jejich dalsi studia i nasledné kariéry.

Na projektu se podileli
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Multioborovy Projekt Kino usporadala

Vzdélavaci platforma ,Skola z praxe®, spojujici $koly po celé Moravé, predni profesionaly z oboru Gastronomie, Feditele
stfednich gastronomicky zamérenych skol, pedagogy a mistry odborného vycviku, vedouci pracovniky skol, a studenty.

Kontaky

Bc. Adam Navratil, kontaktni osoba Skoly z praxe; tel.: +420 737 559 225, e-mail: barmanizlin@gmail.com
Bc. Jakub Orel, autor této TZ; tel.: +420 775 031185, e-mail: kuba@barmanizlin.cz
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ADAM NAVRATIL www.skolazpraxe.cz

je pojitkem mezi véemi osobnosti na podiu, které jste vidéli. Ti, co s nim pracuji, o ném fikaji, Ze
je vizionar a nelinavny motor vsech svych projekt(. Slouzil rok na tfech riznych vyletnich
lodich na mofich Spojenych stat(, co by Barman a Barovy ¢isnik. Ved| restauraci hotelu Horal
ve Velkych Karlovicich a pozdéji se staral o hotel Augustiansky diim na pozici Operations
Manager. Ve snaze pomoci ucitelim, studentlm a hlavné gastronomii samotné piepsal od
samého zakladu vzité zvyky v oblasti barmanskych kurzd.

JAKUB OREL www.barmanizlin.cz
je cely sv(jj Zivot barman - jiZ 14 let se stara o pitny reZim na vecircich téch nejznaméjsich firem,
svatbach téch nejkrasnéjsich nevést, na party pro ty nejvétsi parmeny a kam Kuba a jeho tym
prijede s mobilnimi bary, je o zabavu postarano. Je lektorem Koktejlového kurzu a je to ,ten
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MILAN ZALES www.bugsysbar.cz
obétoval svému snu hodné: jak drahu profesionalniho sportovce, tak svoje velké hobby - snad
se daficiikariéru - profesionalniho DJ. Zacal michat misto pisnic¢ek koktejly. Propracoval se pres
rlizné pozice za barem a postupoval az do hlavniho mésta koktejlCi u nas - Prahy - arovnou do
baru nejlepsiho z nejlepsich - Bugsy's baru, ktery po svém otevieni zménil viechna pravidla
barové scény u nas. Milan tam je $éfbarman. Reprezentuje CR v barmanskych soutéZich
avyhrava.

OMAS BLABLA www.valachy.cz
zacal od piky. Jestli je na této strance zainy priklad toho, kam az to Ize dotahnou, kdyz na sobé
clovék maka, je to Tomas. Od prvnich kriick( v gastronomii na pozicich, které se do Zivotopisu
nedavaji, Tomas Blabla prorazil skrz vino, byl vynikajicim sommelierem a uz kratce po maturité
prednasel o viné na profesionalni Grovni. Vénoval se konzultacim pro restaurace a mezi jeho
nejvetsi ocenéni patfi titul Hoteliér roku; to uz ale vedl stovky lidi, tfi hotely a prilehlé provozy.
Tomas Blabla je nejvyssim feditelem provozu Valachy.

MICHAL JANDL

dokazuje, Ze miZete pochazet z malé dédinky a ovladnout svét vina - jde to. Michal je znamy
svou neutuchajici energii, vyfecnosti a vasni k vinu, o kterém umi vypraveét, jako nikdo jiny. Je
sommelierem v prazské Grand Cru, ktera ma momentalné v nabidce lahev Sampanského za
599.000 KC. Pokud si ji date, Michal Vam ji rad otevie. Klidné i netradicné - Savili... Je totiz
trojnasobnym mistrem CR v sabrazi.

IRTMACHACEK www.pracenalodi.cz
musel zariskovat, a aby zalozZil spolecnost pro lidské zdroje pro praci pro nejvétsi spolecnosti s
vyletnimi lodémi svéta, musel v nejisté dobé sam vyjet a zkusit tuto tézkou praci. S nabytymi
zkusenostmi se vratil a uspél - mliZe Vas poslat na kontrakt pro vyletni lodé.
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DARINA STASTNA www.absjets.cz

je Séfka letusek pro prestizni leteckou spolecnost ABS Jets. Dozvédéli jste se, jaké je to létat v
nejvyssim mozném luxusu, jaké uniformy na sobé majia proc, a trebaito, co délat proto, abyste
se dostali na takovou pozici.

tihl k praxi, byl Sikovny a usmévavy a servis si oblibil. Hned jeho prvni velka pracovni pozice po
Skole byla snidafiovy koordinator na hotelu Alcron, kde vstaval ve 4:36 rano - Alcron je
synonymum prestize a nobl spolecnosti a Patrik predtim pracoval jenom v mekaci. Dneska je
tady z pozice Vrchniho ¢idnika a zastupce Sommeliera restaurace Field Praha, ktera dostala
Michelinskou hvézdu. Ano, to je nejvétsi mozné ocenéni v gastronomii na této planete.

MGR. ALEXANDR BURDA gastrocentrumopavaslu.cz

je vysokoskolskym pedagogem, ktery vede Ustav lazefistvi, gastronomie a turismu pfi Slezské
univerzité v Opavé a pripravuje tak dalsi generace profesionalll v gastronomii na té nejvyssi
mozné Grovni, kterou nas skolsky zakon povoluje. Je tady z dlivodu, Ze je stale aktivni
profesional, vede degustace vin, porada ve svém Gastrocentru kurzy, navrhuje menu pro
prestizni pfileZitosti - neni to jen ucitel, a dozvédéli jste se, kam se miZete vydat po stfedni
skole.
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